
SPEISEKARTE

Suppen

Schleikrebssuppe

Mit Muschelfleisch & Sahnehaube 6,70 €

Rinderkraftbrühe

Mit Flädle und Gemüsestreifen 5,90 €

Vorspeisen, Salatteller & Kleinigkeiten

Flammkuchen

Mit Speck & Zwiebel oder mit Hirtenkäse & Peperoni 7,50 €

Kleine Salatschüssel 5,30 €

Grosser Gemischter Salatteller

Mit Steinofenbaguette 10,30 €

Salatteller „Altes Fährhaus“
Mit gebratenen Fischfilets & Steinofenbaguette

Alternativ auch mit Putenstreifen 19,00 €

Zwei gebackene Camembert

Bauernfrühstück

Mit Preiselbeeren, Butter, kleiner Salatgarnitur & Baguette

Mit Gewürzgurke & Tomate

14,60 €

14,60 €



Fleischgerichte

Kalbsschnitzel Wiener Art

Mit Bratkartoffeln & kleiner Salatschüssel 29,00 €

Maultaschen Schwäbische Art

Mit Speck-Zwiebel-Schmelze, dazu Kartoffelsalat 16,20 €

Schweinefiletmedaillons 

Hausgemachtes Sauerfleisch im Glas serviert

Labskaus nach Art des Küchenchefs

Hähnchenbrustmedaillons

Rumpsteak mit Kräterbutter 

Kalbsleber „Berliner Art“ 

Mit Pfifferlings-Karotten-Gemüse in Kräuterrahm

Dazu hausgemachte Spätzle

Dazu Bratkartoffeln, Senf & Remoulade

Mit Rote Beete, Senf- & Gewürzgurken, Rollmops

& einem Spiegelei

An Rotweinsoße mit Herzkirschen aus dem Alten Land

Dazu Broccoliröschen & Bandnudeln

Dazu grüne Bohnen & Bratkartoffeln 

Mit Apfelkompott, geschmolzenen Zwiebeln & Jus

Dazu Kartoffelpüree

27,50 €

19,20 €

22,00 €

24,00 €

29,80 €

25,00 €



Fischgerichte

Ganze Scholle gebraten, ohne Gräten

Mit Speckstippe, Salzkartoffeln & kleiner Salatschüssel

Portion Krabben dazu

25,50 €

5,00 €

Unser Fährhaus-Klassiker

Von der Holmer Schleifischer-Familie Ross

Der Holmer Fischer Jörn Ross und seine Familie beliefern uns direkt mit köstlichen Fischen aus 

der Schlei und Ostsee. Je nach Fang erhalten wir eine Auswahl und Menge an Fischen.

Meerforellenfilet an Dithmarscher Schmorgurkengemüse

Dazu Kartoffelpüree 27,00 €

Frische Schlei-Heringe in Roggenschrot gebraten

Mit hausgemachter scharfer Remoulade

Dazu Süßkartoffelpommes & kleine Salatschüssel 19,80 €

Sauer eingelegte gebratene Schlei-Heringe

Mit Bratkartoffeln & kleiner Salatschüssel 20,50 €

Hausmarinierte Schlei-Heringsfilets

Mit Hausfrauensoße & Bratkartoffeln

Dazu eine kleine Salatschüssel 21,50 €

Gebratenes Zanderfilet

Mit Pfifferlings-Karotten-Gemüse in Kräuterrahm 

Dazu Salzkartoffeln 27,50 €



Vegetarisch

Käsespätzle nach Art des Chefs

Mit geschmolzenen Zwiebeln & kleiner Salatschüssel 16,80 €

Gemüse-Bratlinge im Nudelnest

Mit Pfifferlings-Karotten-Gemüse in Kräuterrahm 18,50 €

Und sollten die Augen doch größer als der Magen gewesen sein,

packen wir Ihnen die übrig gebliebenen Speisen gerne für einen 

Unkostenbeitrag von 1,50 € ein.

Liebe Gäste,

Gerne bieten wir Ihnen auch kleinere Portionen fast aller unserer Gerichte an.

Selbstverständlich gibt es auch Portionen für den extra großen Hunger.

Bitte sprechen Sie uns an!



Eiscreme

Unser Langnese ”Carte d’Or”-Eis bieten wir in folgenden Geschmacksrichtungen an:

Vanille

Mangosorbet*Schokolade

Stracciatella

Toffee*
Himbeersorbet* Erdbeere

Walnuss *Vegan

Pro Kugel
1,80 €

Portion Sahne
0,90 €

Eierlikör zum Eis
2,20 €

Gemischtes Eis mit Sahne
5,80 €

Drei Kugeln Eis nach Wahl

Eis mit heiss - 2 Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne

‚Schwedenbecher‘ 

7,00 €

7,50 €

Dazu heiße Kirschen oder warmes Zwetschgenkompott

2 Kugeln Vanille-Eis mit Apfelkompott, Eierlikör & Sahne

Dessert

Hausgemachte Rote Grütze

Dessert-Variation von Grießflammeri & Erdbeerparfait

Mit einer Kugel Vanilleeis & Sahnetupfer

An Rhabarberkompott

5,60 €

7,50 €

Kleiner Apfelflammkuchen 7,50 €


